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MENU REVEILLION
DE LA SAINT-SYLVESTRE

Une coupe de champagne par personne offerte a l'aperitif
Amuses bouches en trompe |'ceil

Huitres croustillantes de Tamaris , caviar d'Aquitaine et
condiment , coeur fondant de palmier sur salade piquante

Foie gras de canard mi-cuit
Brunoise de pommes au caramel de miel

ou

Saumon mariné au citron confit , salade verte

Le duo de chapon blanc cuit lentement
Purée de chataigne et jus tranché a I'huile de truffes

ou
Aioli de cabillaud et léegumes croquants

Palette de fromages gourmands

L'avant dessert

| //ivk
{ ."'_’ i
Mont blanc i t/

Café et ses mignardises k !




